
MENÜ
Dessertweine- Weinsorte

Grillo D´oro (Gorghi
tondi sicilia)

 

Juwelo Gewürztraminier

Mufato della sala
(Antinori Toscana)

Verduzzo Russiz
Superiore

Für Hinweise zu Allergenen wenden Sie sich bitte an das Personal.

Desserts

9,90€tiramisu

10,90€Panna Cotta

Lemon sorbet

Chocolate souffle
mit vanilleeis

pasticcini siciliani misti

Pistazienparfait mit
karibischer Schokolade

Torta sette veli

Formaggi —Käse — Cheese

Parmesan-käse

Gorgonzola- käse               10,90€

10,90€

Pecorino al

Pistacchio di bronte

12,90€

13,90€Trüffel-Käse

Fl. €50,90

Passito di noto
(Planeta sicilia)

Fl.-0,50L

Fl.-0,375L

Fl. €55,90

Fl.-0,375L Fl. €65,90

Fl. €65,90

Fl. €65,90

Fl.-0,75L

13,90 €

12,90 €

12,90 €

12,90 €

13,90 €

20,90 €

15,90€

15,90€

Sieben-Schleier-Torte
Feine Schokoladen-Haselnuss-Torte mit sieben
Schichten

10,90€

14,90 €



Alkoholfreie Getränke
San Pellegrino 
San Pellegrino 
San Pellegrino 
acqua panna 
Acqua panna 
Acqua Panna 
Cola
Cola Light 
Cola Zero
Fanta
Sprite
Apfelsaft
Orangensaft
Bitterino 
Bitter Lemon
Ginger Ale
Tonic Water 

0,75l
0,50l
0,25l
0,75l
0.50l
0,25l 
0,33l
0,33l
0,33l
0,33l
0,33l
0,40l
0,40l
0,10l
0,20l
0,20l
0,20L

€8,90
€5,50
€3,50
€8,90
€5,50
€3,50
€3,90
€3,90
€3,90
€3,90
€3,90
€4,50
€4,50
€4,90
€4,90
€4,90
€4,90

Biere
Benediktiner Hell 
Benediktiner Hell
Pils Alkoholfrei
Kristallweizen
Hefeweizen

Hefeweizen

0,33l
0,50l
0,33l
0,50l
0,50l

0,50l
hell / Dunkel 

Alkoholfrei

€4,90
€6,90
€4,90
€6,90
€6,90

€6,90

Hausweine offen
Chardonnay 
Pinot Grigio 
rose`
Rotwein

0,20l
0,20l
0,20l
0,20l

€6,90
€6,90
€6,90
€6,90

 
Regaleali - Grecanico 
(Sizilien)

La segreta - planeta 
(Sizilien)

Saintzur 
cotes de Provence 
(Frankreich) 

 Santa cristina - Cuvée
(Toscana)

Leoluce - primitivo 
(Puglia)

Gl 0,2l €14,90        FL. €45

Gl 0,2l €14,90        FL. €45

Weine des Monats

Rose´wein des Monats

Weisswein des Monats

Gl 0,2l €14,90        FL. €45

Rotwein des Monats
Gl 0,2l €14,90        FL. €45

Gl 0,2l €14,90        FL. €45



MENÜ

Für Hinweise zu Allergenen wenden Sie sich bitte an das Personal.

Contorni - Beilagen - Side

Dishes

9,90 €Verdure Grigliate
Gegrilltes Gemüse 

Grilled vegetables

7,90 €purè di patate
Kartoffelpüree

Mashed potatoes

16,90 €purè di patate
Tartufato
Getrüffelte Kartoffelpüree
Truffled mashed potatoes 

patatine fritte fatte
in casa Tartufate
Getrüffelte hausgemachte Pommes 
Truffled mashed french fries

7,90 €Patate Al forno

7,90 €Patatine Fritte fatte
in casa
hausgemachte Pommes                             
Homemade french fries

Pinsa

13,90 €Pinsa Caprese 
mit Cherrytomaten, Mozzarella, Basilikum 

with Cherry tomatoes, mozzarella, basil

15,90 €Pinsa Norma
mit Mozzarella, Aubergine, Ricotta,
Basilikum 

with mozzarella, eggplant, ricotta, basil

16,90 €Pinsa Vegetariana con
verdure alla griglia 
Vegetarisch mit gegrilltem Gemüse

Vegetarian with grilled vegetables

16,90 €Pinsa Bufala 
mit Büffelmozzarella, Rucola, Parmesan
und Cherrytomaten
with buffalo mozzarella, rocket-salad,
parmesan and tomatoes

18,90 €Pinsa Rustico
mit Oliven, Sardellen, Kapern und Buffola 
with olives, anchovies, capers and buffola 

16,90 €Pinsa Alfio
mit Salsiccia und Rübenstiele
with salsiccia and beet stalks

con carpaccio di tonno
stracciatella e pistacchio 

pinsa Rustico Gourmet 26,90 €

Gourmer-Pinsa “Rustico” mit Thunfisch-
Carpaccio, Stracciatella und Pistazien 
Rustico gourmet pinsa with tuna
carpaccio, stracciatella and pistachios 

Ofenkartoffeln 
 Baked Potatoes

16,90 €



MENÜ
 

Insalate - Salate - Salads
Insalata mista

Zuppe —Suppen —Soups
Crema di Pomodoro
Tomatensuppe

Antipasti—Vorspeisen -

Appetizers
Carpaccio di Manzo con
insalata di Rucola e
Parmigiano 
Rindercarpaccio mit Rucola und
Parmesanscheiben 
Raw Beef Slices with Parmesan and Rocket
salad 

9,90€

16,90 €

19,90 €

16,90 €

9,90 €

9,90 €

18,90 €

13,90 €

19,90 €

16,90 €

26,90 €

24,90 €

18,90 €

 

Insalata Rustico
 

Minestra di Verdure
 

Insalata con Tacchino
Rustico Way

 

Rucola e Parmigiano e
Parma

 

Vitello Tonnato
 

Caponata Siciliana
Antica ricetta con
Peperoni 
Sizilianische Caponata (mit Aubergine und
Paprika ) Sizilian Caponata (with
Eggplant and Paprika)

Tris crudo mare con
finocchio e agrumi  

Mozzarella Caprese
 

Tartare di Salmone
con Avocado
Lachs Tatar mit Avocado

Burrata con
Bruschette di
melanzane e basilico 

Gemüsesuppe
 

 

Gemischter Salat

 

Salat mit Putenbrust
 

Rucola Salat mit Parmesan und
Parmaschinken

 

Gemischter Salat mit Parmaschinken und
Ei 
Mixed salad with parma ham and egg

 

Tomaten & Mozzarella
 

Burrata mit Auberginen - Bruschetta und
Basilikum  

Kalbsfiletscheiben mit Thunfischsoße und
Kapernsauce

 

Mixed salad

Tomato soup

Vegetable soup

Salad with turkey breast 

Rocket salad with parmesan cheese and
parma ham

Seafood trio with fennel and citrus 

Für Hinweise zu Allergenen wenden Sie sich bitte an das Personal.

Burrata eith eggplant bruschetta and basil 

Tomatoes with Mozzarella Cheese

Slices of calfsfillet with tuna and
caper sauce

Meeresfrüchte-Trio mit Fenchel and
Zitrusfrüchten  

Salmon tartare with avocado

Scampi in crosta di
panko con salsa allo
zafferano 

24,90 €

Scampi in Panko Kruste mit Safransauce 
Scampi in panko crust with saffron sauce 



MENÜ
 

 Tagliatelle Bolognese (Beef)

Linguine with fresh truffles in
parmesan cheese

Linguine with venus clams and
shrimps

Tagliatelle with mushroom capes
and courgette

Spaghetti with tomatoes and basil

 

Fresh egg tagliatelle with salmon and saffron cream

Für Hinweise zu Allergenen wenden Sie sich bitte an das Personal.

Tortelloni filled with ricotta and
spinach in tomato sauce

Gnocconi filled with mozzarella cheese
in mushroom capes sauce

Tortelloni filled with ricotta cheese and
spinach, in ham, mushroom and cream
sauce 

Tortelloni al
Pomodoro

Paccheri with basil pesto , crispy
eggülant and salted ricotta

Homemade Gnocconi in fondue of selected
cheeses with rocket

Pasta - Nudelgerichte-

Noodles
Linguine alle
Vongole e Gamberetti
Linguine mit Venusmuscheln und
Crevetten

Pastadella nonna -

Hausgemachte Pasta - Home

made Noodles
Tortelloni “Chef” 
Tortelloni, gefüllt mit Ricotta und Spinat, in
Schinken–Pilzen –Rahmsauce

24,90 €

26,90 €

12,90 €

15,90 €

16,90 €

19,90 €

16,90 €

14,90 €

17,90 €

18,90 €

17,90 €

Linguine con Tartufo
e Parmiggiano 
Linguine mit gehobeltemTrüffel in
Parmesanform

Tagliatelle all´ Uovo
con Ragu alla
Bolognese

Tagliatelle all´ Uovo
con Cardoncelli e
Zucchini
Tagliatelle mit Kräuter-Seitling und
Zucchini 

Tagliatelle fresche
all’uovo con salmone e
crema allo zafferano

Spaghetti Pomodoro e
Basilico 
Spaghetti mit Tomaten und
Basilikum

Gnocconi con
Cardoncelli
Hausgemachte Gnocconi,gefüllt mit 

 

Paccheri al pesto di
basilico 
con melanzane croccanti e
ricotta salata  

Gnocconi in fonduta di
formaggi selezionati e
rucola 
Hausgem. Gnocconi in Fonduta
ausgewählter Käsesorten mit Rucola 

Tagliatelle Bolognese (Rind)

Frische Eier-Tagliatelle mit Lachs und Safransauce

Tortelloni, gefüllt mit Ricotta und
Spinat, in Tomatensauce

Mozzarella, in Kräuter-Seitling

Paccheri mit Basilikumpesto, knusrpigen
Auberginen 

Tagliolini neri al ragu`
di mare
Schwarze Tagliolini mit Meeresfrüchteragout 
Black tagliolini with seafood ragout

Risotto mantecato al
verde di stagione 
Cremiges Risotto mit saisonalen Gemüsegrün
Creamy risotto with seasonal green vegetables

26,90 €

18,90 €



MENÜ

 

Manzo - Rind - Beef
Bistecca di Manzo alla
griglia
Rumpsteak vom Grill  
Grilled Rumpsteak

 
Finissima di manzo ai
ferri 
marinata alle erbe siciliane 
Feines Rindfleisch vom Grill , mariniert mit
sizilianischen Kräutern 
Fine grilled beef marinated with sicilian herbs

Vitello - Kalb - Veal
Filetto di Vitello a
bassa cottura ai funghi
porcini  
Kalbsfilet bei Niedrigtemperatur gegart, mit
Steinpilzen 
Slow cooked veal fillet with porcini
mushrooms

Agnello - Lamm - Lamb
Carre d´Agnello
Rustico 
Lammcarrè nach Rustico Art 
Sedle lamb on Rustico way 

Pesce —Fisch —Fish 

Maiale-Schwein - Porc
Filetto di Maiale Iberico 
a bassa cottura con salsa
gorgonzola e pistacchio di
bronte

Pollame —Hähnchen —Chicken 

36,90 €

32,90 €

32,90 €

39,90 €

44,90 €

55,90 €

29,90 €

31,90 €

42,90 €

31,90 €

34,90 €

24,90 €

Filetto di Manzo
(Argentina)
Rinderfilet vom Grill
Grilled beef fillet 

Filetto di Manzo
australiano premium 
Australianisches Premium-Rinderfilet 

Salmone alla
Griglia alle erbe

 

 

Orata alla griglia
Dorade (Goldbrasse) vom Grill 
Grilled gilthead bream

Orata in crosta di sale
Dorade in salzkruste
Baked gilthead bream in salt crust

Sogliola alla mugnaia
Seezunge nach Müllerin Art (in Butter &
Mehl)
Sole meuniere (butter & flour style) 

Polpo alla Griglia
con Pomodorini e
Erbe
Gegrillter Oktopus  

Milanese di Tacchino
(Germany)
Putenbrustfilet nach Milanese Art
Turkey breast on Milanese way

Lachsfilet vom Grill mit frischen Kräutern

 

 

Iberico-Scweinefilet bei Niedrigtemperatur gegart,
mit Gorgonzolasauce und Bronte-Pistazien

Grilled octopus

Für Hinweise zu Allergenen wenden Sie sich bitte an das Personal.

Slow-cooked Iberico pork filet with
gorgonzola sauce and Bronte pistachios

Grilled filet of salmon with fresh herbs

36,90 €

Australian premium beef filet 



Monatsempfehlung
Antipasti

 Burrata su giardino di ortaggi marinati

Burrata auf einem Gemüse-Garten in Marinade

 Burrata on a garden of marinated vegetables

Primi
CannelloneXL ripieno di ragù bianco e crema di

parmigiano al tartufo
(Gefüllte Pasta mit weißem Ragout und Parmesan-Trüffelcreme) 

(Stuffed pasta with white ragout and parmesan-truffle cream)

Secondi
Ossobuco alla milanese

(Ossobuco Mailänder Art)
 (Ossobuco Milanese-style )

 

Tagliolini su vellutata di broccoli affogati, con ciuffo di
speck croccante e spolverata di pecorino

Tagliolini auf Creme aus geschmorten Brokkoli, mit knusprigem Speck und
Pecorinokäse bestäubt

Tagliolini on a cream of braised broccoli, topped with crispy speck and a sprinkle of
Pecorino cheese

 

Carpaccio di manzo con uovo strapazzato, scaglie di
Parmigiano Reggiano e tartufo

 Rinder-Carpaccio mit Rührei, Parmesanspänen und Trüffel

 Beef carpaccio with scrambled egg, Parmesan flakes and truffle

 

Paccheri al ragù di cinghiale
Paccheri mit Wildschweinragout
 paccheri with wild boar ragout

 Filetti di orata al cartoccio con profumi del

mediterraneo
Goldbrassenfilets in der Folie gegart

Sea bream fillets baked en papillote

Filetto di vitello a cottura lenta con crosta di formaggio e tartufo
nero

 Kalbsfilet bei langsamer Garung mit Käsekruste und schwarzem Trüffel
 Slow-cooked veal fillet with cheese crust and black truffle

 

 

 

 

 

 

 

 

 

€19,90

€28,90

€22,90

€22,90

€22,90

€29,90

€44,90

€36,90


